


C O U V E R T

C O U V E RT

Focaccia, grissini, manteiga al limone, azeite, azeitona preta e 
abobrinha al pesto.

50
(serve 2 pessoas)



A N T I P A S T I

T O M AT E ,  M O Z Z A R E L L A  E  M A N J E R I CAO

Tomates variados, mozzarella di Búfala, minestrone e chutney, envoltos por 
ágar-ágar de água de tomate.

I N SA L ATA  N O ST R A 

Mix de folhas, maçã, uva caramelizada, noz pecan e passas, acompanhada por 
stracchiatella, lascas de parmesão e vinaigrette. 

R AV I O L I  A B E RT O  D E  P O L E N TA

Mousseline de Champignon Paris, gema mole e emulsão de 
Funghi Porcini. 

B RU S C H ET TA 

Toast de Focaccia, mozzarella di Buffala, Gorgonzola Dolce, figo, 
confit de cebola, presunto cru e rúcula. 

A R A N C I N E

Bolinho de risoto de beterraba com queijo de cabra e maionese 
de ciboulette. 

ST E A K  TA RTA R E

Fillet Mignon, parmesão, pignoli, salsa de azeitona preta, alcaparras, 
batatas Gauffrettes e manjericão ao perfume cítrico. 

V I T E L L O  T O N NAT O

Finas fatias de vitelo, molho de atum, alcaparra, gema de 
ovo, salsinha e ciboulette. 
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I  P R I M I

P A S T A

G N O C C H I  D E L L A  M I A  N O N NA

Gnocchi de batata, molho de tomate e manjerição, azeitona 
taggiasche, pignoli, parmesão e raspas de limão siciliano. 

PA STA  A L L A  N E R A N O 

Linguine, abobrinha, Parmiggiano Reggiano e manjerição, 
prato tradicional da região de Capri. 

S PAG H ET T I  N E RO  A L L E  VO N G O L E

Spaghetti de tinta de lula ao vôngole com salsinha, alho e 
vinho branco. 

R AV I O L I  V E R D I  D E L  M A R E

Recheado com camarão e emulsão de bisque.

98

95

124

129

R AV I O L I  D E L  P L I N

Ravioli com recheio Carbonara, velouté de ervilha e
bacon crocante.

T O RT E L L O N I  D E  V I T E L A

Massa fresca recheada de vitela, mascarpone e raspas de limão 
siciliano com fonduta de grana padano e molho do próprio assado. 

PA PA R D E L L E  D E  SA L S I N H A

Com ragu de linguiça toscana, redução de vinho tinto e 
creme de parmesão.
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B I F E  A N C H O

Acompanha mousseline de brócolis, polenta grelhada e molho da 
própria carne.   

CA R R E  D E  C O R D E I RO

Com paccheri, creme e pesto de pistache e Pecorino Romano.

150

187

R I S O T O  D E  A L H O  P O RO

Com presunto cru e queijo stracciatella.

98

I  S E C O N D I

I  P R I M I

R I S O T T I



D O L C I

PA N NAC O T TA

De baunilha e frutas amarelas.

T O RTA  D E  L I M AO

Desestruturada.

T I R A M I S U

Sorpresa.

T RO P P O  C I C C O L AT O

Texturas de chocolate, gelato de stracciatella e creme de avelã.
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