
cerveja, chopp e variados

Outras Bebidas: 

Refris $7
Refresco do dia $13

(produzido conforme frutas frescas do dia)

Chá da Casa $15
Kombuchas $18

Chás Gaseificados  $15

Cervejas e Chopp 

Chopp $8,90
Becks 600ml $17

Heineken 600ml $18
Patagonia 600ml $21

SERRA MALTE 600ml $17

Longneck’s $14

O Cantinho é um refúgio  localizado entre Vila Buarque e Santa Cecília, 
proporcionando uma experiência única que celebra

a riqueza cultural e gastronômica do Brasil. 

O ambiente é projetado para transportar os visitantes por diferentes 
cantos do país, com decoração que mescla elementos tradicionais

de diversas culturas regionais.

Os drinks, inspirados em ingredientes brasileiros,
busca oferecer uma viagem pelos sabores autênticos do Brasil.

A trilha sonora, que vai da bossa nova ao samba, enriquece a
experiência, criando um ambiente vibrante e descontraído.

Queremos que você se sinta em casa, proporcionando momentos
especiais, seja para um happy hour, jantar ou encontro com amigos.

É um destino para quem busca uma experiência autêntica
e acolhedora no coração de São Paulo.



Nossos Autorais Nossas Batidinhas 
Batidinha de Maracujá c/ Erva Doce 

Cachaça, maracujá e erva doce.

Batidinha com bastante presença da cachaça, 

cítrico e um toque de erva doce
trazendo frescor 

Batida de Pitanga $25

Cachaça, pitanga, chá de folha de
pitanga e flor de sal. 

Citríco, frutado, com um toque salino.

Negroni de Jabuticaba $36
Gin yvy mar, Vermu de jabuticaba, campari 

com infusão de jabuticaba.

Alcoólico, frutado, amargo. Um 
negroni frutado

Cantinho $34

Gin Yvy mar, St Verger, calda de pitanga
e cenoura, limão, pimenta rosa, picles

de cenoura e club soda.
Drink que leva o nome da casa! 

Cajuína Highball $42

Bourbon, Redução de cajuína, bitter

de laranja  e club soda. 

Para quem gosta bastante de whiskey, 'mas 

com um pingo de cajuína.

Nossos Clássicos 

Calminho $32

Cachaça envelhecida, fernet, limão, chá 

de maracujá com camomila. 

Refrescante, herbal e cítrico. Um drink 

para acalmar!

Batida paulista $28

Cachaça, limão e açúcar. 

Precursor da caipirinha e
muito refrescante

Rabo de galo $35

Bastante presença da cachaça,
adocicado e levemente amargo!

Boulevadier $39
Bourbon, Blend de Vermouth e campari. 

Releitura clássica do negroni,
mas com bourbon! 

Casino $42

Gin, licor marrasquino, limão, bitter de 

laranja. Um clássico esquecido,
mas extremanente bom!

Coentro smash $32
Gin Yvy mar, coentro e limão.

Refrescante, cítrico e muito coentro!

Hanky Panky $39
Gin, Blend de Vermouth, Fernet Branca. 

Clássico, alcoólico, herbal! 

$25

Cachaça, Blend de vermuth,
Vermouth dry e angostura 



PORÇõES

Bolinho Baião de Dois $30

Todos aqueles ingredientes desse prato típico dentro de 
um bolinho bem especial. (4 unid.) 

Cubo de Carne Seca c/ Mandioca $28

Aquela receita da travessa de escondidinho de carne seca
com mandioca em formato de cubos. (4 unid.) 

Croquete de Tilápia $34

Considerado o mais especial do cardápio, filé de tilápia envolvido em um 

croquete com castanha do pará. (4 unid).

Croquete de Berinjela $36

Esse é para mudar de opinião, até quem falou que não gosta 

de berinjela, tem que provar. (6 unid.)

Bolinho de Arroz c/ Couve-flor $34

Bem fofinho, para lembrar da vovó, receita de bolinho de arroz, na nossa 

versão com couve flor. (8 unid.)

Dadinho de Tapioca $37

Na versão, com ingredientes baseados no nosso fruto castanha de caju,

temos o nosso quadradinho bem especial. (9 unid.)  

Pastéis de Carne $36

Aquele clássico de muitos lugares. Na composição temos 

carne, ovos e azeitonas verdes. (6 unid.)

mix de castanhas $16

Neste blend temos castanhas de baru, caju, pará e amêndoas.
Uma boa opção para petiscar! 



doses/tragos 
Cachaça Bom de Bico $15.

A purinha do Espírito Santo. Frutado com presença 
agradável da doçura da cana.

Cachaça Casório Perfeito $18
Trata-se do Casório Perfeito entre jequitibá, bálsamo 

e AMBURANA. Sem mais o que dizer.

Cachaça Princesa Isabel AMBURANA $22
No aroma cravo, canela e um final de chocolate. Na boca baunilha,

coco, mel e rapadura e corpo alcoólico mais acentuado. É uma boa pedida!a 

Cachaça Princesa Isabel Jequitibá Rosa $22

Cachaça Princesa Isabel Carvalho $25

 No aroma, notas florais e frutadas. Muito equilibrada no
paladar, com retrogosto agradável e persistente de cana-de-açúcar.

Cachaça tie $18

No presente traz as melhores tradições mineiras.
Sabor de cana fresca e de varanda de fazenda.

 

Envelhecida por três anos em barris de carvalho
americano, francês e amburana.

 

Aguardente Januária $14 

Tradicional de Januária, no Norte de Minas.Com 48% de teor alcoólico,
envelhecida emdornas de umburana por 2 anos.

 

Cachaça Serra Limpa $25 

Cachaça direto de paraíba, com produção limitada
e 100% orgânica. Envelhecida por 6 meses em tonéis de inox.

 

Inspirado nas tradicionais cachaças de Bálsamo, porém, com nosso toque capixaba.
Aroma de anis marcante, com perfume floral e de frutas amarelas.

 

Cachaça Envelhecida 1922 $18 

Blend elaborado para trazer suavidade no paladar. Envelhecida
separadamente em barris de Carvalho, Ipê e Jequitibá.

 

Cachaça Prata 1922 $15 

Cachaça prata, muito suave e com um pequeno
toque de Cachaça Envelhecida em Jequitibá.

 

Princesa Isabel Bálsamo e Jaqueira $22


