




Sou o Alquimista, Explorador e o mentor destas 

nobres criações.

Em minhas viagens e descobertas consegui transmitir 

misturas inusitadas. Processos elaborados onde bar, 

cozinha e confeitaria fundem-se em sabores, aromas e 

estruturas.

Mamma Mia!

Sip by Sip o seu mundo se transformará e mesmo jurando 

que será o seu último sei que no fim irá bailar comigo 

e dizer Solo Màs Uno! E com isso entenderá o nosso 

Cariñito caro apreciador. 

Take the Bitter e sinta a vibe de nossa Friendship 

estabelecida em nosso Coffee break e jamais esqueça...

" Temos Álcool em comum!"

Kanpai, Saúde, Cheers, Prost, Tim Tim...

- MR. DRUNKS 



MR. DRUNKS  | 55 

BOURBON COM AMÊNDOAS, MEZCAL, ORGEAT DE CASTANHA 
DO PARÁ, AQUAFABA, NÉCTAR DE MARACUJÁ, CARVÃO 
ATIVADO, CONE ARTESANAL. 

| TEOR ALCOÓLICO MÉDIO | DEFUMADO | BAUNILHA | FRUTADO | CÍTRICO | DOCE |



 CARIÑITO | 50
| TEOR ALCOÓLICO MÉDIO | FRUTADO | REFRESCANTE | 

TEQUILA BLANCO 100% AGAVE, TEPACHE ARTESANAL,
 CALDA DE ABACAXI GRELHADO, TRÊS LECHES. 



BAILA COMIGO? | 48
| TEOR ALCOÓLICO MÉDIO | HERBAL | FRUTADO | REFRESCANTE | 

GIN COM KINKAN, REDUÇÃO DE MELÃO, 
LIMÃO-SICILIANO e HORTELÃ BICOLOR 



FRIENDSHIP |48
| TEOR ALCOÓLICO MÉDIO | REFRESCANTE | FRUTADO | CÍTRICO |

GIN CITRUS, GRAPPA, VERJUS, LIMÃO- SICILIANO E PUXURI.



TAKE THE BITTER |50
| TEOR ALCOÓLICO MÉDIO-ALTO | UNTUOSO | RICO | AMARGO | DOCE | HERBAL | 

CHOCOLATE GIN, AMARO LUCANO, JEREZ MANZANILLA,  
BITTERS, FLOR DE SAL, CACAU,  COM UM MINI CHARUTO 
DE CACAU 80%. 



EU JURO QUE É O ÚLTIMO | 52

BLEND DE RUNS COM MANTEIGA 
NOIZETTE, REDUÇÃO DE BANANA 

DA TERRA, LIMÃO TAITI, LEITE 
VEGANO, ENTREMET DE BANANA 

DA TERRA 

COFFEE BREAK |48

| TEOR ALCOÓLICO MÉDIO | CAFÉ | AMENDOADO | CUMARU | 

VODKA COM INFUSÃO DE CAFÉ, 
FALERNUM DE AMENDOIM, LICOR 
DE CAFÉ ARTESANAL, CUMARU, PÓ 
ESPECIAL 

| TEOR ALCOÓLICO MÉDIO | CLARIFICADO | 
| AMENDOADO | FRUTADO | CÍTRICO |



SIP BY SIP | 48
| TEOR ALCOÓLICO MÉDIO | REFRESCANTE | FRUTADO | CÍTRICO | LEVEMENTE PICANTE | 

VODKA COM GALANGA, FASSIONOLA, ÁGUA DE FLOR DE 
LARANJEIRA, MALTE DE CENTEIO, LIMÃO TAITI, FLAN ARTESANAL 
DE FRAMBOESA 



MAMMA MIA | 48
| TEOR ALCOÓLICO BAIXO | FLORAL | VINICO | LEVEMENTE DEFUMADO | 

RAMAZOTTI ROSATO COM NOGUEIRA, VERMUTE TINTO, 
NOILLY PRAT, BITTERS, 

TEMOS ÁLCOOL EM COMUM | 52
| TEOR ALCOÓLICO ALTO | BAUNILHA | 

| AROMAS HERBAIS | FINAL SÚTIL AMARGOR |

BOURBON COM PITANGA, TINTURA DE           
ABSINTO, MAPLE DEFUMADO, SECRET BITTER,

 CEREFOLIO 



KANPAI  |39
| SEM ÁLCOOL | PERFIL | FRUTADO | CÍTRICO | LEVEMENTE PICANTE |

GRENADINE DE ROMÃ ARTESANAL, LIMÃO-SICILIANO, 
SPICY GINGER ALE, TUILE DE ROMÃ E FOLHAS DE LIMÃO 

SOLO MÀS UNO | 38

MOCKTAIL 

| SEM ÁLCOOL | PERFIL |  REFRESCANTE | FRUTADO |

MELÃO CANTALOUPE, HORTELÃ BICOLOR, 
LIMÃO-SICILIANO, CO2, MELÃO CANTALOUPE. 



D R U N K S  B A R  F O O D



CROQUETAS DE TAKASAGO | 38 

GERSON KING SLIDERS | 39
MINI HAMBÚRGUERES SERVIDOS COM 
MAIONESE DE JEREZ, QUEIJO GOUDA 

E PICLES DE REPOLHO ROXO.

CRUDO DE DRY  | 46 
CRUDO DE BLEND DE DRY AGED, TEMPERADO COM AÏOLI E 

SALSA, SERVIDOS EM CROSTATAS.

BATATA KIMCHI  | 36
BATATAS ASSADAS NA MANTEIGA 
TEMPERADA COM KIMCHI.
 

TEMPURÁ DI ZUCCA  | 42 
FLOR DE ABOBRINHA RECHEADA COM QUEIJO DE CABRA, 
CASTANHAS E MEL.

CROQUETA DE WAGYU INSPIRADA NA 
TRADICIONAL RECEITA DE TAKASAGO, 

ACOMPANHADA DE PICLES DE 
MAXIXE E AÏOLI DE OVAS



DRUNKS FRIED CHICKEN

SOBREMESA

FERMENTADOS DA CASA  | 40 
VARIEDADES DE PICLES E FERMENTADOS 
PRODUZIDOS NA NOSSA COZINHA.

UME CHOUXCREAM  |  32 
CHOUXCREAM COM CREME UMEBOSHI E 
CHOCOLATE. 

CHORIPAN DA CASA  | 38
CHORIPAN SERVIDO NO MINI PÃO DE SAL COM

CHIMICHURRI E LINGUIÇA ARTESANAL.

SPICY FISH  | 42 
BOLINHO DE GOHAN FRITO COM MOUSSE PICANTE DE 
ATUM OU SALMÃO.

D.F.C  | 36 

SOBRECOXA DE FRANGO EMPANADAS E FINALIZADAS COM 
MOLHO DE MISO PICANTE E GERGELIM TORRADO.




