
CROQUETE DE COSTELA DE ANGUS SAUCE BARBECUE...............	 48

PANINI PARA 3 PESSOAS (1 unidade)............................................ 110

CROQUETE DE RISOTTO DE FUNGHI PORCINI, 

MOZZARELLA DE BÚFALA ALMEIDA PRADO (8 unidades).................	 55

BOLINHO DE FEIJOADA.............................................................. 	43

MINI BRIOCHE E HAMBURGUER FAÇON JOJO (6 unidades)...............	74

DADINHO DE TAPIOCA FARIA LIMA (8 unidades)............................	 41

SALMÃO DEFUMADO DA CASA, CRÈME AZEDO, BLINIS................ 	 92

LINGUIÇA GRELHADA DE CALABRESA.........................................	 49

FILÉ MIGNON À PROVENÇAL......................................................	 59

CAMARÃO À PROVENÇAL..........................................................	 79

PASTEL CAMARÃO (6 unidades) ...................................................	 60

PORÇÃO PASTEL DE FEIRA........................................................	 39
(CARNE E AZEITONA OU MUSSARELA - 6 unidades)

CAMARÃO GRATINADO COM ESPINAFRE.....................................	 69

CALDO DE FEIJÃO COM TORRESMO.............................................	15

TORRESMO DE BARRIGA DE PORCO............................................	 39

BATATA FRITA COM MAIONESE DA CASA....................................	 18

STEAK TARTAR COM BATATA FRITA, SALADA VERDE..................    	85

PEIXE DO DIA (depende de nosso fornecedor)............................ 	 88

FILÉ MIGNON AU POIVRE VERDE, PURÉ DE BATATA....................  105

PERNIL DE CABRITO COM ESPECIARIA, FERRET NO PESTO.........  139

LASANHA DO CHEF....................................................................	 69

SALADA DE QUEIJO DE CABRA..................................................  	 45

CARPACCIO BERGAMO...............................................................  	45

SALADA VERDE COM TOMATE E PALMITO....................................  	38

MOZZARELLA DE BÚFALA..........................................................  	60

TRIO BRASIL..........................................................................	  30 
Brigadeiro, pudim e quindim 

TIRAMISSU............................................................................ 	 30 

PANACOTA COM CALDA DE FRUTAS VERMELHAS.....................	 30

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE DE MADAGASCAR..................... 	 30
Crème brûllée do Jacquin com baunilha de Madagascar

O VERDADEIRO PETIT GATEAU.................................................... 	30

PRATO DE PETIT FOUR MACARON........................................... 	 40

MENU EXECUTIVO................................79

Servis 12:00h à 15:00h

SÁBADO
FEIJOADA DO BUTECO COM SAMBA   

90 por pessoa

CARNE SECA DESFIADA COM MANDIOCA, MANTEIGA 
DE GARRAFA, FEIJÃO CORDA..................................................... 	 70

GALETO COM CHAMPIGNONS E BATATA RÚSTICA.......................  	81

BOEUF À MODA DA BORGONHA.................................................   	75

RAVIOLI DE MOZZARELLA AO MOLHO DE TOMATE.......................  	65

BARRIGA DE PORCO COM MOLHO BARBECUE, POLENTA FRITA...  	 65

PF DO CHEF.............................................................................. 	 70
(ARROZ, FEIJÃO, OVO FRITO, FAROFA E BIFE DE FRALDINHA)  


