
ANALCOLICI

Tome seu café
por aqui ou peça
para viagem!

e Não esqueça de pedir
um de nossos cannoli! 

COCKTAILS

Água | Água com Gás

Acqua Panna (500ml)

San Pellegrino (500ml)

Água de Coco

Refrigerante

Ice Tea

Red Bull - Energy Drink

Tônica

R$6,9

R$22

R$22

R$8

R$7,9

R$7

R$16

R$7,9

Succhi
Laranja

Limonada

Melancia 

Tangerina*
Sujeito à disponibilidade

Giallo
Manga, laranja e maracujá

R$12

R$10

R$12

R$14

R$16

BIRRE
Stella Artois

Stella Artois Sem Glúten

Hoegaarden

Beck’s

R$11

R$13

R$16

R$13

COCKTAILS
Individuais

—R$35—

Negroni Aperol SpritzG&T

Segunda a sexta, das 15h às 17h30, para tomar aqui = R$20

IL CAFFE
Espresso
Espresso (40ml)

Ristretto (30ml)

Doppio (80ml)
Duas doses de espresso

Americano (200ml)
Espresso e água quente

Macchiato (60ml)
Espresso manchado com leite

Espresso c/ Panna (60ml)
Espresso, chantilly e cardamomo

Latte (200ml)
Espresso com leite quente

Cappuccino (190ml)
Espresso com leite cremoso

Flat White (200ml)
Duas doses de espresso com leite

Mocha (200ml)
Espresso, leite cremoso
e ganache de chocolate

Coado
French Press
(200 ml)

Hario V60
(200ml)

Gelado
A�ogato
Espresso, sorvete de baunilha e chantilly

Espresso Tônica (300ml)
Espresso e água tônica

Ca�è Itaim (300ml)
Café coado, água com gás, mel c/ limão

Ca�è Locale (300ml)
Café coado, creme de mascarpone
com baunilha e açúcar

Cold Brew (300ml)

Freddo Kahlua
Espresso com licor Kahlua,
limão e hortelã

Carajillo 
Licor 43 e espresso

Cioccolato (400ml)
Com chocolate belga

Iced Latte (300ml)
Cold Brew e leite cremoso

Chás
Matcha Iced Latte
Matcha orgânico importado japonês,
leite vegetal de aveia e mel

Chás (quentes ou gelados)
Menta, hortelã, hibisco, capim cidreira

R$7

R$7

R$12

R$9

R$9

R$12

R$13

R$13

R$14

R$17

R$10

R$10

R$21

R$13

R$17

R$17

R$12

R$29

R$32

R$18

R$17

R$19

R$12

`

DELLA CUCINA
A partir das 11:30h

Arancini
De queijo brie e basílico (5 un)

Polenta Al Formaggio
Polenta frita cremosa com
queijo grana padano (5 un)

Burrata
Ao pesto, com tomate
e pão italiano

Tábua De Antipasti
Mix de frios, queijos,
embutidos e pão italiano

Bruschetta
Ao pomodoro, manjericão
e pasta de ricota

Saladas
Caprese
Mussarela de búfala, tomate,
pesto genovese e manjericão

Caesar
Alface americana, tiras de frango
grelhado, parmesão, croutons
e molho caesar

Giuliana
Alface americana, alface friseé,
bacon, cenoura ralada, palmito,
tomate cereja e chips de batata

Prosciutto
Mix de folhas, presunto cru, �go, mel,
nozes, parmesão e azeite de ervas

Salmão
Mix de folhas, salmão curado,
picles de cebola roxa, avocado,
amêndoas e molho de iogurte

+ Quiche do Dia R$15

R$28

R$28

R$52

R$62

R$26

R$34

R$38

R$36

R$52

R$52

Tramezzino
Mortadela com Requeijão
Mortadela, requeijão de ervas,
rúcula, tomate seco e queijo gruyère 

Tostate
Caprese
Mussarela de búfala, tomate,
pesto genovese e creme de ricota

Salmão
Salmão curado, creme de abacate,
ovo poché e �o de azeite trufado 

Prosciutto e Figo
Presunto cru, �go, redução de
frutas vermelhas e creme de ricota

Panini
Brasiliano
Picanha defumada, queijo
coalho, cebola caramelizada,
chutney de manga, maionese
defumada e agrião

Salmão
Salmão curado, creme de
abacate, sour cream e rúcula

Prosciutto Com Queijo
Presunto cru, queijo brie, mel,
rúcula, tomate marinado
e creme de ricota

Caprese
Mussarela de búfala, tomate,
pesto genovese e creme de ricota

R$42

R$44

R$48

R$38

R$32

R$34

R$41

R$45

R$42

R$42

R$42

Pizze
A partir das 18h | Individuais

Locale
Molho de tomate,
mussarela de búfala,
basílico, e azeite

Pepperoni
Mussarela, pepperoni
e molho de tomate

Zucchini
Abobrinha, parmesão, molho
de tomate e mussarela

ALLA

MATTINA
Pão Italiano na Chapa R$11

+ Requeijão R$2

Pão de Queijo R$7

Ovos Mexidos R$25
Com pão italiano e

presunto cru crocante

Salada de Frutas R$16
Com iogurte

I CANNOLI
Tradicional

Nutella

Doce de Leite

Brigadeiro

Creme de Pistache

Limão Siciliano

Romeu e Julieta

R$9

R$14

R$9

R$10

R$14

R$10

R$10

VINI (TACAS)
Espumante
Victoria Geisse Vintage Brut,
Cave Geisse, Serra Gaucha, Brasil

Branco
Il Pumo Sauvignon Blanc Malvasia,
San Marzano, Puglia, Itália

Rosado 
Tramari IGP Primitivo 2019,
San Marzano, Puglia, Itália

Tinto
Ricossa Barbera D´Asti DOCG 2019,
Ricossa Antica Casa, Piemonte, Itália

150ml | 375ml

R$30 | –

R$31 | R$71

R$30 | R$71

R$32 | R$70

Prosecco / Espumante
Terra Serena Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG,
Terra Serena, Vêneto, Italia

Victoria Geisse Extra Brut,
Cave Geisse, Serra Gaucha, Brasil

Champagne
Veuve Clicquot Ponsardin Brut Yellow Label NV

Bianco
Mazzei Belgardo, Vermentino IGT 2018,
Mazzei Toscana, Itália

Niepoort Docil Loureiro 2018 Vinho Verde,
Niepoort, Minho

Leyda Reserva Sauvignon Blanc 2019,
Viña Leyda, Vale do Leyda, Chile

Rosato
Tramari IGP Primitivo 2019,
San Marzano, Puglia, Itália 

Rosso
IL Pumo, Rosso Salento 2018,
San Marzano, Puglia, Itália

Poggio Badiola IGT 2018, Mazzei,
Toscana, Itália

Pulenta Estate Malbec, Mendoza, Argentina

Errazuriz Max Reserva Cabernet Sauvignon 2018,
Errazuriz, Vale do Aconcágua, Chile

Vertente 2016, Niepoort, Douro

Porto
Niepoort Tawny, Niepoort Douro, Portugal

VINI

�

R$180

R$112

R$611

R$161

R$173

R$123

R$142

R$126

R$128

R$248

R$225

R$312

R$175

AM | PM
—R$35—

Gorlami
Chardonnay gasei�cado |

mel de cacau fresco | cítricos

Shakerato Hoegaarden
Campari | laranja |

cenoura | Hoegaarden

Vermut Al Ca�è
Mix de vermutes | café

To-NY
Campari | Amaro Lucano | gin |

mix de vermutes | bitters | club soda

Cosmonic
Vodka | Aperol | chardonnay |

cranberry | laranja

Specchio
Vodka | prosecco | framboesa |

cereja amarena | cítricos  

Pietra
Gin | Campari | lavanda | bitters | cítricos

Ciccio
Gin | amora | framboesa |

mirtilo | cítricos

La Nostra Mimosa
Prosecco | bitter |

mix de laranjas Bahia e Pera

Cupuaçu Sgroppino
Riesling gasei�cado | limoncello |

Lillet Blanc | cupuaçu

Vermut Al Cioccolato
Mix de vermutes | chocolate

Cold Brilho
Rum envelhecido | Cold Brew |

baunilha | cítricos

Ricaella
Vodka | Old Tom Gin | chardonnay

lúpulo | cítricos

Fiore
Rum envelhecido | Saint Germain |

Riesling | camomila | melissa | cítricos

Prego
Gin | manjericão | manga | cítricos

Sollevato
Bourbon | Campari | Cynar 70 |

mix de vermutes | bitters | arbóreo

SESSIONE ON TAP
Coquetéis armazenados em barris, servidos na pressão e temperatura ideais para o perfeito equilíbrio.

—R$33—
Piccoli R$20

Consulte as opções da semana!

<   %vol.
alc.

>   %vol.
alc.

SESSIONE MARTINI
(In Coppa o Bicchiere)

—R$35—

Pickles Martini
Gin com infusão de picles | vermute extra seco

Mezzo Mezzo
50/50

Della Casa
Gin | especiarias do mediterrâneo

Frutti Rossi
Gin infusionado com

frutas vermelhas |
folha de louro

Mango
Gin infusionado com manga |

pimenta do reino moída

Speziato
Gin infusionado com gengibre |

grapefruit | alecrim

Zenzero
Limão | gengibre | club soda

Limone Rosato
Limão | hibiscos | club soda

Globale
5x1

CLASSICI
Para qualquer coquetel clássico, consulte nossos bartenders!

ANALCOLICI
—R$23—

SESSIONE GIN TONIC
—R$35—

Americano
Campari | mix de vermutes | club soda

Sbagliato
Campari | mix de vermutes |

chardonnay gasei�cado

Aperol Spritz
Aperol | Prosecco | club soda

Torino Milano
Campari | mix de vermutes

Negroni
Gin | Campari | mix de vermutes

Cardinale
Gin | Campari |

vermute extra seco

SESSIONE ITALIA
—R$35—

Limoncello Spritz
Limoncello | chardonnay gasei�cado

Due per Uno
2x1

Straight
Gocce di vermut


