
A R R O Z  F R I T O  
D E  K I M C H E E  2 8  
bacon, ovo frito e nori

V O N G O L E  U D O N  2 8 
bacon e molho taucy

C O R D E I R O  U D O N  2 8 
molho xian, chili oil, amendoim e ervas

S U R U R U  C O M  C U R RY 
A M A R E L O  2 8 
mexilhão de água doce  
e curry tailandês

C O S T E L A  D E  P O R C O  2 6  
molho taucy e rabanete

W 
O 
K

B 
U 
N 
S

V E G E TA R I A N O   2 2 
tempurá de legumes  
e maionese de curry

P E I X E  2 2 
peixe branco empanado  
e maionese de wasabi

C O S T E L A  2 2 
costela de boi, picles de cenoura  
e nabo, sambal olek e ervas frescas

B A R R I G A  2 2 
barriga de porco, gochujang, hoisin, 
picles de cebola roxa e ervas frescas

T O N K AT S U  2 2 
copa lombo empanado, salada  
de ovo e mostarda japonesa

C H E E S E C A K E  J A P O N Ê S  1 8 
com calda fria de morango

C H O U X  C R E M E  
D E  M AT C H A  1 8  
massa doce recheada  
com creme de matcha

H A L O  H A L O   2 0 
leite de côco, sagu, gelatina  
de capim cidreira, castanhas e frutas

D 
O 
C 
E 
S

E D A M A M E  1 2
A R R O Z  8
M A N D I O PÃ  1 0

Q U I A B O  G R E L H A D O   2 0
com manteiga de missô

R O L I N H O  H O  F U N   24 
massa de arroz, folhas, batata yacon,  
rabanete e ervas frescas

D A D I N H O  M O T I  24 
dadinho de arroz moti, nabo e 
cogumelos com molho agridoce  
e amendoim 

G YO Z A  D E  M E X I L H Ã O  2 6 
com molho ponzu

T O F U  C H I L I  C R I S P   2 6 
vagem, berinjela e conserva  
de mostarda

C O U V E  B R U X E L A S  2 6 
com molho tigre que chora,  
pimenta dedo de moça e ervas 

P E I X E  C U R A D O  24 
creme azedo, crocante de wasabi, 
furikake e rabanete

C E V I C H E  2 8 
peixe, bifum, tomate cereja  
e castanha de caju

E S C A B E C H E  D E  
P E I X E  A Z U L  2 6 
com salada de broto de soja e kombu

T O P O K I   2 8 
sake mirin, furikake, gema de ovo 
curada e cogumelos

T O S T E X  D E  C A M A R Ã O  2 6 
camarão, porco, tom yum e salada  
de ervilha torta

T H A I  K A R A A G E  24 
frango empanado, molho agridoce, 
cebola roxa e ervas frescas 

F I L É  B É A R N A I S E  2 8 
shoulder e béarnaise de nori
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Á G U A  5
C A F É  6
C H Á  G E L A D O  8
S U C O  D E  U VA  6
S U C O  D E  P E P I N O  8  
com siciliano e gengibre

S U C O  D E  T O M AT E  1 0 
temperado

K I R O  1 4

S
O
F
T

K I R I N  1 0
K L O U D  1 3
S T E L L A  1 0
T H A I  W E I S S  3 0
WÄ L S  P I T I C O  1 6
WÄ L S  R E T I C U L ATA  3 0

C 
E 
R 
V 
E 
J 
A

B U L L E I T  3 4
W I L D  T U R K E Y  8 1  3 0
W I L D  T U R K E Y  RY E  4 0
M A K E R S  M A R K  3 4

W
H
I
S
K
Y

L O U P  Y  E S  T U ?  1 2 0 
2017 | branco

E X P R E S S I O N  R O U G E  1 2 0 
2017 | tinto

E X P R E S S I O N  R O S É  1 2 0 
rosé

C I D R E  F L O R E N C E  L O I S E L  1 2 0 
cidra

H A K U S H I K A  H O N J O Z O  4 0 
lata 180ml 

H A K U S H I K A  H O N J O Z O  1 4 0 
garrafa

H A K U S H I K A  
C H O K A R A  ( D RY )  1 6 0 
garrafa

C H U N G H A  4 0 
sake coreano

V
I

N
H
O

S
A
K
E

S O J U  T R A D I C I O N A L  1 0 
dose

S O J U  T R A D I C I O N A L  4 0 
garrafa

S
O
J
U

S U RYA  2 9/ 3 6  
gin, shisô, gengibre

Z I N Z I  H A I  2 9/ 3 6 
gin, siciliano, gengibre, pepino

S A N TA N G  M U U  2 9 
soju, beterraba, wasabi

T H I  L À  2 9 
gin, cidreira, erva doce, siciliano

M O M O TA R O  2 9 
suco de tomate, wasabi, kimchee, shoyu 
[soju ou vodka] 

C H I C A B Ô  2 9 
cachaça, abobrinha, cardamomo

Â M B A R  3 3  
gin, vermouth tinto, licor  
[umê ou ginseng]

R A K K YO  3 3 
vinho coreano de ameixa,  
jerez, rum e campari

K I N P I R Á  3 3 
vinho coreano de arroz moti, 
gin e óleo de gergelim

S E O U L  3 5 / 3 8 
bourbon, vermouth branco seco,  
licor de ginseng, calda de yuzu
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