
CEBICHES 

Cebiche Clássico - Peixe do dia com leite de tigre clássico e ninho de batata doce 
crocante 

Cebiche Nikei - Atum em leite de tigre agridoce de tamarindo, abacate e nori 

Cebiche Mixto - Peixe do dia e frutos do mar, leite de tigre clássico, tomate e ninho de 
batata doce 

Cebiche Barranco - Salmão, leite de tigre de coco, lichia e ninho de batata doce roxa 

Degustação de Cebiches – três de nossos cebiches para você degustar 

 

MAKIS 

Maki Acebichado - com recheio de camarão no panko, abacate e queijo philadelfia 
com molho acebichado 

Maki Criollo - salmão, abacate com molho de aji amarillo 

 

TIRADITOS 

Tiradito Clássico - Lâminas de peixe branco do dia, leite de tigre, tomate, framboesas 
e brotos 

Tiradito Andino - Lâminas de salmão, molho de alcachofra, quinua crocante, uva verde 
e brotos de coentro 

Tiradito de Vieira - Vieiras, leite cremoso de vieiras, figos, farofa de bacon crocante e 
brotos 

Tataki de Atum - Lâminas de atum selado em molho de shoyu e mel, avocado e 
gergelim 

 

ENTRADAS 

Causa de Frutos do Mar - Batatas e ajies convertidos em uma delicadeza peruana. 
Três toppings nesta degustação: polvo, camarão e recheio nikei 

Quinua Caprese - Tabule de quinua com tomates coloridos marinados, mozzarela 
cremosa (stracciatella) e rúcula 

Buna de Camarão Crocante - Pão macio cozido no vapor com maionese de aji 
amarelo, pepino japonês, maçã verde, camarões crocantes, molho nikei, amendoim e 
hortelã 

Polvo Anticuchero Polvo grelhado na plancha com salsa anticuchera, mandioquinha 
mortero defumada com dill e chimichurri 

Wrap de Porco - Wrap de alface, barriga de porco crocante, picles de nabo e cenoura, 
cebola roxa, maionese de rocoto e coentro 

Atum em Crosta de Amêndoas - Atum selado em crosta de amêndoa, purê de banana 
da terra, chalaquita de tomates assados com aji e amêndoas tostadas 

 

  



PRINCIPAIS 

Polvo e Panceta - Polvo frito, barriga de porco laqueada, creme de batata, acelga 
chinesa, cebola assada e crocante de gengibre 

Salmão e atum de Verano - Cubos de salmão e atum selados, creme de couve-flor, 
legumes grelhados, laranja, molho de tamarindo e cebolinha 

Peixe Branco do Dia - Filé de peixe do dia grelhado com aspargos e cogumelos no 
molho de ostra 

Quinoto com Camarão Pistola - Risoto de quinua e aji com camarões grelhados, 
abobrinha, ervilha torta e vinagrete de manga 

Mexilhões Acebichados no Vapor - Panela de mexilhões negros e brancos no vapor 
com leite de tigre, chalaquita e chifles de batata doce 

Arroz Criollo - Arroz com frutos do mar salteado na wok com todo o sabor e picância 
da cozinha criolla e finalizado com ervilhas no wasabi 

Lomo Saltado - Cubos de filé mignon salteados na wok com tomate, cebolas e shoyu 

Arroz Mar e Terra Meloso - Arroz salteado na wok com tiras filé mignon e frutos do 
mar, salsa nikei e lichia 

Jalea de Peixe e Lula Peixe branco e lula fritos com aioli de rocoto e salsa criolla 

Plancha de Frutos do Mar - Peixe branco e frutos do mar grelhados e na plancha com 
cebolas. Opção de molho ajillo ou anticuchero. 

 

 


