
/ salumi e sott’aceti fatti in casa  R$ 42
Seleção de embutidos e legumes em conserva 

    / salsicce artigianali  R$ 46
   Linguiça de javali, apimentada, tradicional e defumada 

 / aperitivo di cotoletta alla milanese   R$ 38  
Clássico bife empanado e frito, cortado pra compartilhar

/ mozzarella, zucca e pesto  R$ 18 
Mozzarella de búfala Tuttolatte, abóbora assada e pesto de 
manjericão e nozes

/ prosciutto di parma, grana padano e uva  R$ 22
Prosciutto di Parma fatiado, queijo Grana Padano e uvas frescas

/ verdure grigliate e olio alle erbe   R$ 18 
Legumes orgânicos temperados e grelhados no fogo com azeite de ervas

 / pane all’aglio e grana padano   R$ 12
 Gosta do famoso “pão de alho”? Prove nossa versão com Grana Padano

/ Pollo “à passarinho” R$ 20
Frango cortado em pedaços e frito. Aperitivo 
clássico brasileiro com gosto italiano!

/ SALSICCIA, PROVOLONE E POMODORI 
ARROSTO  R$ 28 

Linguiça de porco Duroc, provolone e tomates 

/ CostOLETTA, “VINAGRETE” E RUCOLA  R$ 26
Costela, rúcula e molho com salsinha, cebola 
roxa e tomate cereja

/ x giotto  R$ 22
Hamburguer suculento, queijo fontal e pão 
artesanal. Tem como ficar ruim?

A UNIÃO PERFEITA
como a “Bistecca Fiorentina” que reúne 3 diferentes cortes 

numa SÓ peça, reunimos 3 elementos num só lugar:  A CARNE, 

O VINHO E A TRADIÇÃO DO churrasco brasileiro COM A famosa 

culinária italiana. O BISTECCA É O LUGAR IDEAL PARA CELEBRAR 

os “bons exageros”. 

PRA SUJAR

CROSTIN I

/ Spiedini di Cuore di gallina  R$ 18
Espetinhos de coração de galinha, 
marinados e grelhados

 / patate rustiche, fontal 
e tartufo  R$ 22
Nossa famosa batata, gratinada com 
queijo fontal e trufas negras

/ Polenta fritta  R$ 16
Polenta italiana frita e coberta 
com Grana Padano

NOSSO DIFERENCIAL
selecionamos parceiros que valorizam seus animais e seus 

produtos tanto quanto a gente!  carnes bovinas:  certificada 

dentro dos padrões da raça ANGUS E HEREFORD   aves: Frangos do 

campo, criados soltos e livres de antibiótico  porcos:  da Raça 

DUROC, carne marmorizada e suculenta.

TAG
 LIE
  RI

na tábua



/ Carne cruda tartufaTa  R$ 38 
Carne crua cortada na ponta da faca, 
flor-de-sal, pimenta-do-reino, trufa 
negra e Grana Padano

/ INSALATA Russa  R$ 14
Legumes, abacaxi, maionese, limão e mostarda 
em grãos. Qualquer semelhança com uma
“maionese de batatas” é coincidência!

PRA
ENCHER A PANÇA

Picanha  / Nem precisa explicar, né? R$ 72 
 
striploin / Corte fino e macio de contra-filé R$ 48 

t-Bone  / Corte com osso, contra-filé e o filé mignon R$ 84 

Filé mignon  / Corte nobre, macio e sem gordura R$ 64 

Shoulder steak  / Bife com pouca gordura retirado da paleta R$ 54 

baby beef  / Miolo da alcatra, macio e suculento R$ 44 

CostOLETTA / Costela assada por horas até “desmanchar” R$ 36

prime rib  / Costela com o contra-filé R$ 130

MANZO | bovinos

MAIALE | suínos

SALSICCIA DI CINGHIALE   / Linguiça grelhada de javali e especiarias R$ 52

Ossobuco DI CINGHIALE  /  Corte de javali assado por horas, até ficar macio R$ 68 

Prime Rib DI MAIALE / Corte do lombo com osso, grelhado e servido rosado R$ 32  

AGNELLO | cordeiro

stinco d’agnello / Paleta de cordeiro assada lentamente e servida 
em lascas  R$ 48

Scottadito d’agnello / Carré de cordeiro, temperado e grelhado, 
servido bem quente. Cuidado pra não queimar seus dedos! R$ 64

POLLAME | aves

GalLeTto / Desossado, grelhado, marinado com limão siciliano e mostarda R$ 26

Petto di pollo / Peito de frango grelhado, macio e suculento R$ 28

Petto d’anatra / Peito de pato grelhado, no ponto certo R$ 56

Patate Eataly  R$ 16
Batatas assadas e depois 
fritas com alecrim

polenta eataly   R$ 16
Polenta cremosa finalizada 
com queijo Grana Padano

Risotto Bianco  R$ 18 
Risotto clássico de parmesão

“CHUCHAR” 

BISTECCA / Corte italiano mais famoso, une a suculência  
e maciez do filé mignon, contra-filé e alcatra  R$ 185

 chorizo / Nome batizado pelos “Hermanos” para a parte 
nobre do contra filé  R$ 48

fraldinha  / Corte mais famoso do Sul do Brasil, 
extremamente suculento  R$ 52

aioli  / Emulsão de azeite e alho

fonduta dI formaggi / Molho e queijo gorgonzola e Grana Padano

salsa rossa  / Molho levemente picante de tomates e pimentão

salsa verde  / Clássico com salsinha, hortelã, alcaparra, alho e azeite

“vinagrete” / Nosso vinagrete com tomate, cebola, azeite e vinagre

OLIO ALLE ERBE  / Azeite com alecrim, tomilho, salsinha e pimenta calabresa

ANANAS AGRODOLCE  / Molho agridoce de abacaxi, pimenta e gengibre

CORTES EXTRA SELECIONADOS 

ABRIR O APETITE

“Farofa” di pane  R$ 14
Farinha de rosca, guanciale, 
cebola, alho e salsinha

RISO ROSSO  R$ 18
Arroz vermelho com brócolis  
ao alho e óleo

verdure grigliate  R$ 14
Legumes do nosso mercado

insalata mista  R$ 16
Mix de folhas, tomatinhos  
assados e Grana Padano

PRA

/ Carpaccio  R$ 22 
Carne crua fatiada, mix de folhas, 
alcaparras, limão siciliano e flor-de-sal

Escolha um dos molhos para 
acompanhar seu  grelhado!

Extra por 
R$ 8


