O preparo da pizza napolitana ¢ uma arte antiga, preservada pela paixao dos
nossos pizzaiolos. Eles seguem a escola napolitana e tém uma longa historia
P I ZZ E para contar: todos pertencem a geragdes de pizzaiolos e s6 podem iniciar a car-
reira quando sao capazes de “roubar” os segredos dos seus pais ou dos seus mes-
tres. Mantendo a tradi¢o, eles preparam a massa artesanalmente todos os dias,

dando tempo para que ela fermente e amadurega por, no minimo, 24 horas.
Essa longa espera ¢ fundamental para que os amidos se transformem em acu-

iteraimente » srande mostinray cares simples, facilitando a digestdo. Com isso a pizza assa bem e se mantém

DEVE TER PELO MENOS
DE 1A 2cm DE ALTURA

ASSADO EM FORNO A LENHA macia, com uma borda alta, suave e perfumada.
TRADICIONAL NAPOLITANO A 485°

PIZZE FRITTE
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MIOLO MACIO
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‘ Cafuncella / 42,00
AZEITE EXTRAVIRGEM Calzone recheado com mozzarella, ricota e salame
MOZZARELLA DI BUFALA
OU MOZZARELLA T.S.G. Vera,cella / 40,00

(Denominagio de Qualidade

de Especialidade Tradicional) O DIAMETRO DEVE SER DE ATE’ 35,5 CM

Clalzone recheado com molho de tomate e mozzarella de bufala

Montanarona / 38,00

Margherita Verace T.S.G. / 42,00 Massa de pizza frita com molho de tomate, parmesao e manjericao
ELEITA A MELHOR MARGHERITA DE SAO PAULO

PELO CADERNO “PALADAR DO ESTADAOQ”

Molho de tomate, mozzarella de bafala la Bufalina, manjericao fresco

e azeite de oliva extravirgem P I ZZ E S P E c I A LI

Salsicciotta / 44,00

Molho de tomate, mozzarella, cogumelos e a nossa linguica da casa

2 Pomodori / 48,00

CRIADA ESPECIALMENTE PARA A FEIRA

Peperoni / 38,00 “COMER E BEBER” DE VEJA SAQ PAULO

Molho de tomate, mozzarella e salame picante Molho de tomate cereja vermelho e amarelo, mozzarella de bufala,

parmesao ¢ azeite de oliva extravirgem

Capricciosa / 40,00 Burrata / 52.00
b

Molho de tomate, mozzarella, presunto cozido, cogumelos, alcachofras MolholdR tomale, burtath fresta, prefitiito de PATRA, tomALGICOrGjas

e azeitonas . . . . ..
azeite de oliva extravirgem e manjericao

La Parma / 46,00 Fantasia dello Chef / 54,00

Mozzarella, ricula, presunto de Parma e lascas de parmesio Pizza com 4 sabores separados: margherita / linguiga e gorgonzola /

presunto cozido e cogumelos / mozzarella, mini racula,

tomate cereja ¢ parmesao

Porcini e Tartufo / 54,00

Molho de tomate, mozzarella e cogumelos porcini finalizada com Gamberetti / 50,00

trufa preta, manjericao e azeite de oliva extravirgem Creme de abobrinha, mozzarella, camarao, parmesao
Pomodorosa / 48,00

Calzone / 44,00

Pizza oval com mozzarella de bafala e 4 tipos de tomate: molho

Pizza fechada com molho de tomate, presunto cozido, ricota de bufala, .
1 de tomate San Marzano, tomate seco, cereja vermelho e amarelo
mozzarella e manjericiao

Pancetta, Pere e Gorgonzola / 50,00

Bufalotta / 49,00 Mozzarella, pancetta artesanal italiana, péra, queijo gorgonzola

Molho de tomate, tomate cereja, mozzarella de bafala,

Pizza Dolce / 34,00

presunto de Parma, manjericao e azeite de oliva extravirgem
Massa de pizza, doce de leite ou Nutella

La Ripiena (borda recheada) / 48,00

Pizza de molho de tomate, mozzarella e calabresa

com borda recheada de ricota de bufala, presunto cozido e mozzarella SP E c I A L I T A y
Salsiccia e Friarielli / 50,00
Uma das mais tradicionais pizzas napolitanas “ai sasicc’ e friariell’ D E L N 0 STRO Fo R N 0

com mozzarella, linguica, brécolis napolitanos

5 Formaggi / 46,00 Fru-Fru /46,00

. . ~ Pizza oval com 3 sabores: molho de tomate e mozzarella /
Molho de tomate, mozzarella, queijo pecorino, parmesao,

‘ . mozzarella, presunto de Parma, rucula e grana padano /
scamorza de bufala, queijo gorgonzola » P ’ 8 p

mozzarella, ricota e presunto cozido

Verduretta (vega) / 45,00 La Tricolore / 46,00
Molho de tomate, abobrinha, berinjela, tomate cereja, Pizza oval com 3 sabores com as cores da bandeira italiana:
finalizada com pesto de manjericao da casa margherita / 4 queijos / pesto de manjericao

Aceitamos dinheiro, Visa, Mastercard, Amex, Diners e Elo | Tickets aceitos somente no almogo em dias uteis, de segunda a sexta-feira das 12h as 17h | Nao aceitamos cheques. O valor de taxa de 10% de taxa de
servigo € opcional | Informe o gerente ou os nossos gargons sobre qualquer necessidade dietética especial, incluindo intolerancia e alergia. Podemos sugerir pratos alternativos | Nao podemos garantir que
qualquer um dos nossos pratos seja isento de alérgenos | Peca nota fiscal - PROCON 1512 - visite nossa cozinha



