


RODÍZIO OGURU 
Válido para o jantar (e almoço de sábado / feriado)

Entradas

93

Trio Oguru (Sunomono, Edamame e Kimpara) 
Guioza
Harumaki de Legumes ou Queijo
Shimeji
Pastel de Shimeji
Cestinha de Salmão
Ika Fried (lula à milanesa)
Hot Roll de Salmão com Crispy Couve

 

Pratos Quentes
Yakisoba de Legumes
Yakisoba de Frango
Salmão Grelhado
Anchova Grelhada
Frango Grelhado
Tempurá de Legumes

Sushis, Sashimis, Carpaccios e Temakis
Variados

     



Sunomono  9

 5
Vinagrete de pepino

 21

 19

 8

 21

 

  21
   

Ebi Fried  39
Camarão à milanesa

Guioza 

 32

 32

 32

 17

Pastéis

Risoto Japonês

Arroz Branco

    recheados  com  carne  suína  e  legumes, fritos ou no vapor (5 unidades)

Ika

 

Fried 
Lula

 

à

 

milanesa

Shimeji

 

Shimeji Preto Especial Na Manteiga

  
Shiitake 
Shiitake na manteiga

   27
 

 

Edamame 

Gohan

Yakimeshi

Missoshiro 

Pastel de Shimeji 
(6 unidades)

Cestinha de Salmão 
Cestinha de tartar de salmão 

    

 

  
  

   

  

  
   

Harumaki 
Rolinho primavera com molho agridoce  (6  unidades)

ENTRADAS



 

 

 

 

 
  

 

 

 

 

    

 

 

   

       

Tempurá Mix  48
Camarões e legumes empanados  
       

Tempurá Ebi  60
Camarões empanados
       

Tempurá Yassai 37
Legumes empanados  
       

Sukiyaki 43
Carne e legumes cozidos preparados na mesa (acompanha gohan e missoshiro)  

   

Yakissoba de Frango e Legumes 36

Yakissoba de Frutos do Mar 52
 

 

 

    

PRATOS QUENTES 

Gyuniku 
Carne

  43

Toriniku 
Frango

  41

Massu 
Anchova

  41

Shake 
Salmão

  43

Yassai

 
Legumes

 

 35

Ebi
 Camarão 

 63

Mix 
Carne,

 
frango,

 
salmão,

 
camarão

 
e

 
lula

  61

Sea Food 
Frutos

 
do

 
mar

  63

TEPPANYAKI 
Grelhados

 
na

 
chapa. Todos

 
os pratos

 
acompanham

 
gohan e missoshiro
 



 

 

 

 
  

 
 

 

    

 

   

  

  
   

 

 

 

 

 

 

 

Maguro Atum  19

Shake Salmão  17

Tako Polvo  21

Kani Massa de Carangueijo  13

Ebi Camarão  19

   Ikura Ovas de salmão*  31

Unagui Enguia*  29

Salmon Skin Pele de salmão  15

      

Califórnia Kani, manga, pepino e alface  15

  

MAKIMONOS 

TEMAKI

Shakemaki  Salmão

8 unidades

  17

Tekkamaki Atum  19

Kanimaki Massa de Carangueijo  15

Kappamaki Pepino  15
   

HOSSOMAKI

Trio Oguru 3 Pequenos Temakis à escolha**

*Sujeito à disponibilidade           
**Exceto Ikura e Unagui

    41



    

   

  

  
   

  

URAMAKI

Uramaki Oguru Camarão empanado envolto por Salmão e Ovas Massagô

8 unidades

  33

Hot Roll  Salmão, Camarão e Cream Cheese (opcional)  27

Pantanal  Enrolado de Pepino com Salmão, Atum e Tempurá de Camarão  31

  

   

ESPECIAIS

MAKIMONOS 

Califórnia  21
Kani, pepino e frutas

Salmon Skin  21
Pele de salmão

Ebitten  29
Camarão empanado

   
Salmão Grelhado  27
Salmão grelhado no molho tarê

Shake Negui  25
Salmão batido com cebolinha

Maguro Negui  27
Atum batido com cebolinha

 
8 unidades



 

 

 

SASHIMI 
7

 

cortes

Maguro  Atum
Maguro Semi grelhado Atum

  27
 29

Shake Salmão
Shake Semi grelhado Salmão

  25
 27

Suzuki Robalo  27
Tako Polvo  29
Buri Olho de boi 25
Katsuo Serra  25
Agulhão   25
Agulhão Semi Grelhado     27

Maguro Atum  16
Shake Salmão  14
Suzuki Robalo  15
Tako Polvo  16
Buri Olho de boi  15
Agulhão   15
Ebi Camarão  17

    27
     21

Ikura Ovas de salmão*
    Tobiko Ovas de peixe voador* 

 13Salmon Skin Pele de salmão 
 17Jyo Shake Salmão batido com cebolinha e maionese 
 27Jyo Ikura Ovas de salmão envolvido por fatias de salmão* 
 25Unagui Enguia 
 21  

       

 

 

Massago* Ovas de capelin 

* Sujeito à disponibilidade.  

SUSHI 
pares



 

 

 

 
 

Shake Semi Grelhado    17
 

Niguiri de Salmão Semi Grelhado e Alho

Maguro Semi Grelhado Niguiri de Atum Semi Grelhado e Alho

Niguiri com raspas de Limão Siciliano

Niguiri de Salmão Trufado com Ovas Massagô

  19
Barriga de Salmão 
Shake Trufado 

Niguiri de Atum Trufado com Ovas MassagôMaguro Trufado 
Niguiri de Polvo Trufado com Ovas MassagôTako Trufado 

Envolto por Fatia de Salmão Semi Grelhado Jyo de Codorna  

   20
   21
    23
   24

  25

      
     

SUSHI 
pares

ESPECIAIS

Baterá Oguru    31
 

Salmão Batido, Crispy de Tempurá e Ovas Negras sobre 
Arroz de Ovas Massagô

Spicy Tuna Atum Picante Batido

Salmão Picante Batido

 
 29

Spicy Shake
  

 27

BATERÁ
6 unidades

COMBINADOS
De Sashimis

Sashimi 1  47
15 cortes de peixes variados  

Sashimi 2  75
25 cortes de peixes variados

Finas fatias de peixe branco com limão, ovas massagô e molho ponzo à parte

   

  51
       
Ussuzukuri Especial 

    

 



COMBINADO 1  (30 peças)  81

COMBINADO OGURU (38 peças)  173
18 Cortes de sashimi variados,     
4  Uramakis Oguru (Camarão empanado envolto por Salmão e Ovas Massagô),4
2 Jyo Codorna (Envolto por Fatia de Salmão Semi Grelhado),

     
   

    

    

  

COMBINADO 2 (46 peças)  119

COMBINADOS
Sushis e Sashimis

2 Sushis de Ovas Massagô,
2 Niguiris de Ebi,
2

  
  
 Niguiris Barriga de Salmão com raspas de Limão Siciliano 
2
2

  
    
 
 
 

Baterás Oguru (Salmão Batido, Crispy de Tempurá e Ovas Negras sobre Arroz de Ovas Massagô),

Atum Trufado com Ovas MassagôNiguiri Maguro Trufado 
Polvo Trufado com Ovas MassagôNiguiri de Tako Trufado 

15 cortes variados de sashimi,
4 niguiris de peixes variados,
2 uramakis de salmão,
2 uramakis ebiten,
1 niguiri de tako,
1 niguiri de ebi,
1 jyo de salmão,
4 hossomaki de salmão

20 cortes variados de sashimi,
8 niguiris de peixes variados,
2 niguiris de tako,
2 niguiris de ebi,
2 uramakis de salmão,
2 uramakis ebiten,
4 hossomakis de salmão,
2 jyo de salmão,
4 hot roll de salmão, camarão e cream cheese



Abacaxi com Raspas de Limão

  24

Bolo Red Velvet 22
O tradicional e delicioso bolo norte-americano

       

Lemon Pie 24
Torta de Limão especial na Massa de biscoito Oreo

         

Sorvete  14

Sorvete de Yogurte  18
Com

2 bolas

 
calda

 
de
 
frutas

 
vermelhas

  Tempurá de Sorvete 22
Tempurá de sorvete de creme com calda de laranja ou frutas vermelhas

12
            

DESSERT 
Sobremesas

Soft Drinks
BEBIDAS

Água Mineral (Com ou Sem Gás)

ESPECIAL: Cocktails da Casa Sem Álcool

5

12

Chá Feel Good      7
Ice Tea       

Karui Água com gás, xarope de gengibre, suco de limão e hortelã
Kenko Chá verde, xarope de açucar, suco de limão e capim santo   
Tikara Chá de hibíscos com mate (Sem Açucar)  

6
H2OH!       7
Refrigerante        6
Suco Natural      8

     Chá Quente Sen Chá, Ban Chá, Guen Mai Chá
   

2
Chá Gelado 
Café 

Oolong Chá, Mugui Chá

    
2
6

   

Chocolate Explosion
Torta de Chocolate Belga 70%, Calda de Chocolate e Sorvete de Creme



Doses
BEBIDAS

Skyy 18
Vodka Premium      24
Grey Goose       30

Beefeater

       

24
Bulldog

      

28
28Bombay Sapphire

Hendricks

      

38

Johnnie Walker Red Label

   

22
Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Platinum Label (18 anos)

    

30
72

   

VODKA

GIN

SCOTCH

Wild Turkey 28
Jim Bean White

    

24
Jim Bean Black 26
Maker’s Mark 44

WHISKY  &  BOURBON

   
Havana 20
Bacardi Blanca ou Ouro 18
Zacapa 38

RUM

Sagatiba 18
Nega Fulô 28
Leblon 24
Leblon Signature 28

CACHAÇA



Garrafas
VINHOS

Marqués de Riscal Vina Collada Tempranillo (ESP) (750ml)
Tempranillo

Carmenere e Chardonnay

Grechetto, Procanico e Verdello

Chardonnay e Semillon

Zinfandel, Syrah, Malbec e Carignan

Syrah e  Nero D’ Avola

98

Misiones D’ Rengo Reserva Carmenere 2012 (CHI) (750ml) 112       

Ruffino Orvieto Clássico 2013 (ITA) (750ml)
       

118

Septima Los Passos (ARG) (750ml)

      

88
      

Robert Mondavi Woodbridge (EUA) (750ml)   120

Planeta Rosé (ITA) (750ml)
    

154

   

TINTO

BRANCO

ROSÉ

    

   

Absinto 22
Amarula
Aperol
Campari
Tequila Espolon blanco
Tequila Espolon reposado

24
24
22
24
30

Tequila Sauza Silver
Tequila Sauza Gold

22
26

OUTROS
Doses
BEBIDAS



Chandon Brut (BRA) (750ml) 128

Chandon Rosé (BRA) (750ml) 142

Veuve Clicquot Brut (FRA) (750ml) 388

       

   
    

   

    

   

Garrafas
CHAMPAGNE & ESPUMANTES



Chandon Brut (BRA) (750ml) 128

Chandon Rosé (BRA) (750ml) 142

Veuve Clicquot Brut (FRA) (750ml) 388

       

   
    

   

    

   

Garrafas
CHAMPAGNE & ESPUMANTES


