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Salmão

Califórnia

Spicy tuna

Skin

Ebiten

Ebiten especial

Enguia

Atum

Salmão

Pepino

Kani-Kama

Camarão

Atum

Salmão

Barriga de salmão

Califórnia

Spicy tuna

Camarão

Camarão especial
camarão, pepino, azeite e limão

Ebiten

Ovas

Enguia

Salmão skin

Vieira

Vieira com camarão

Polvo

Centolla

Ouriço

Edamame
Sunomono
Sashimi de atum ao maçarico
Sashimi de salmão ao maçarico
Carpaccio de peixe branco
Carpaccio de salmão
Carpaccio de salmão com                   
azeite trufado
Carpaccio de polvo
Ussuzukuri
Tartar de salmão
Tartar especial  
salmão, vieira e camarão

Ceviche
Crispy rice spicy tuna
Crispy rice salmão
Ostras frescas | seis unidades

Ostras empanadas | seis unidades

Lula crocante 
ao molho de wasabi
Shimeji
Shitake
Hana-nirá
Guioza

Salmão
Spicy tuna

Philadelphia
Salmão

18
15
31
31
24
24

30 | 60
28
49
41

49
49
30
30
30
32

39
28
28
20
25

30
30

32
32

28

22

30

25

32

37

38

18

18

13

15

20

19

18

25

16

22

23

 

30

24

28

16

27

27

27

30

33

entrada

batera
sushi prensado

hot roll

temaki

uramaki

hossomaki
w
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sushis
tradicionais

dupla

sushis
trufados

dupla

sushis com 
foie gras

dupla

sushis ao 
maçarico

dupla

sushis
especiais

dupla

Maguro

Toro

Shake

Suzuki

Hirame

Tai

Buri

Katsuo

Aji

Toro Saba

Ebi

Ika

Tako

Hotategai

Uni

Ikura

Unagui

Atum

Atum gordo

Salmão

Robalo

Linguado

Pargo

Olho de boi

Serra

Carapau

Cavalinha

Camarão

Lula

Polvo

Vieira

Ouriço

Ovas de salmão

Enguia

24

32

23

21

18

21

20

18

19

23

24

24

24

25

28

24

30

30

30

30

30

30

30

32

30

32

Jo de salmão trufado

Jo de ovo de codorna trufado

Salmão trufado

Lula trufada

Vieira trufada

Polvo trufado

Atum com foie gras

Jo de atum com foie gras

Lichia com foie gras

SU
SH

IS
  
  
  
tr

ad
ic

io
na

is
  
  
  
tr

uf
ad

os
  
  
  
fo

ie
 g

ra
s 

  
  
 a

o 
m

aç
ar

ic
o 

  
  
 e

sp
ec

ia
is

  
  
  
te

m
p

ur
a

Atum ao maçarico

Salmão ao maçarico

Barriga de salmão ao maçarico

Barriga de salmão

Salmão skin

Spicy tuna

Jo de salmão

Jo de ovas de salmão

Polvo com curry

Ouriço com ovo de codorna

Kobe beef

Bijupirá

Centolla

Shitake

Camarão

Abóbora japonesa

Abobrinha

Aspargos

Berinjela

Brócolis

Cenoura

Quiabo

Batata doce

Cebola

Shitake

Shimeji

Palmito com shissô

Shissô spicy tuna

Shissô spicy salmon

25

23

26

26

16

22

20

25

25

30

30

18

28

23

22

8

8

8

8

8

8

8

8

8

11

11

11

30

30

tempura
dupla
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sashimis
tradicionais

cinco fatias

sashimis 
especiais

sashimis 
trufados

cinco fatias

robata

cozinha 
quente

acompanhamento

sobremesa

Maguro

Toro

Shake

Suzuki

Hirame

Tai

Buri

Katsuo

Aji

Tako

Hotategai

Nakka Sashimi | dezoito fatias

Salmão trufado

Polvo trufado

Vieira trufada

Kobe beef | seis fatias

Barriga de salmão | cinco fatias

Salmão com ovo de codorna     

trufado | duas fatias

Kobe beef com foie gras 

e trufas negras | duas fatias

Salmão

Peixe branco

Merluza negra 

ao molho de missô

Beef shogayaki

Atum

Atum gordo

Salmão

Robalo

Linguado

Pargo

Olho de boi

Serra

Carapau

Polvo

Vieira

28

78

26

22

20

20

20

20

21

31

33

86

54

54

54

54 

30

30

40

24

24

28

28

Aspargos

Brócolis

Berinjela

Quiabo

Abobrinha

Queijo coalho

Abobrinha com queijo coalho

Pancetta

Tulipa de frango

Filet mignon

Filet mignon empanado

Frango empanado

Ovo de codorna empanado

Shitake

Shimeji com bacon

Vieira com salmão

Polvo

Gohan

Missoshiro

Panna cotta umeshu

Cake de tofu com calda 
de goiaba fresca

Brownie de chocolate 
com sorvete

Brigadeiro de colher

Sorvete Cremagelati

Fruta da estação

Arroz

Sopa a base de soja
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10
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14

14

14

14
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12

16

16

24

24

6

7
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31

28

31

28

26

48

28

31

28

31

28

Little Wing | Refrescante
Vodka com infusão de chá verde, 
Shrub de Pepino, limão siciliano

Marmalade No 1 | Saboroso
Gin Tanqueray, Marmelada de Grapefruit, 
Capim limão e Lichia

Don't Touch my Cocktail | Amargo
Mix de amaros, Ginger Ale Artesanal, 
Fernet e Espuma Cítrica

Berry's Cup | Temperado
Shochu, Grapefruit, Calda de Gengibre 
e Ovas de Framboesa 

Try #1 | Refrescante
Gin infusionado em Capim Limão,
Tonica artesanal de Melancia, 
Limão e Bitter de Aipo 

One for the Road | Saboroso
Cachaça, Calda de Camomila, 
Fernet e Limão

Smoke on the Water | Frutado e defumado
Rum Zacapa 23, Shrub de Abacaxi, 
Xarope de pipoca e Whisky Laphroaig

Mexican Boy | Refrescante
Tequila, Calda de Abacaxi, Hortelã, 
Spiced Ginger Ale e Angostura Bitters

Under My Umbrella | Temperado
Rum Sailor Jerry, Falernum artesanal, 
Marmelada de Abacaxi e Angostura Bitters

Fat Radish | Saboroso
Gin Bombay, Redução de Framboesa 
com Shisso, Grapefruit e Rabanete Caramelizado

On the wood | Divertido
Sake, Gin, Oleo Saccharum de Grapefruit 
e Espuma de melão 

Tropical Julep | Frutado
Whiskey, Hortelã, Maracujá, suco verde 
e Xarope de Baunilha

coquetéis 
nakka

SE BEBER, NÃO DIRIJA | Lei Estadual nº 15.428/2014

old is 
cool

NY Sour | Saboroso
Whiskey Wild Turkey, Limão, Açúcar 
e Vinho Tinto Malbec no topo

Penicillin | Intenso
Whisky com infusão de favo de mel,
calda de gengibre, Islay Whisky
e Lapsang souchong-salt

Singapore | Intenso
Gin, Abacaxi, Shisso Grenadine, 
Cherry Brandy e Angostura

Moscow Mule | Temperado
Vodka, Ginger Ale artesanal 
e Espuma de Gengibre
O famoso Moscow Mule com espuma 
desenvolvido por Marcelo Serrano

Cosmopolitan | Persistente
Vodka com infusão de cranberry seco,
Cointreau, Limão e Suco de Cranberry

Boulevardier | Amargo e intenso
Whiskey, Campari e Antica Fórmula

Bloody Mary | Temperado
Celery Vodka, Suco de Tomate Artesanal, 
Mix de Temperos asiáticos 

Será um prazer preparar seu coquetel
preferido, sem preconceitos!

Escolha a sua infusão de gin preferida.

Floral e Amadeirado | Flor de Hibisco, 
Frutas vermelhas, Canela e Roiboos

Frutado | Tangerina, Earl Grey, Manga e Cranberry 

Cítrico | Gengibre, Pepino, Hortelã e Limões

Whats Up?
Pergunte ao bartender sobre a infusão especial do dia

Gin & Tônica para 1 pessoa
Gin & Tônica para 4 pessoas

32

36

36

31

31

32

36

36
126

coquetéis 
clássicos

gins 
temperados
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Kaido | Batata doce - Kagoshima     

Kannoko | Cevada - Kagoshima   

Wanko | Cevada - Tokyo   

Kuromaru | Batata doce - Kagoshima

Iichiko | Cevada - Oita  

Bombay | London Dry Gin - England   

Tanqueray | London Dry Gin - Scotland   

Tanqueray Ten | Small Batch Gin - Scotland

Príncipe de Los Apostoles 

Mate Gin | Mate Gin - Argentina 

Botanist | Islay / Small Batch - Scotland  

Bulldog | London Dry Gin - England     

Beefeater | London Dry Gin - England     

Hendricks | Small Batch Gin - Scotland  

Gin Mare | Mediterranean Gin - Spain    

The London Gin n. 1 | Blue Gin - England     

Monkey 47 | Schwarzwald Dry Gin - Germany  

Leblon | Minas Gerais

Leblon Signature Merlet | Carvalho - Minas Gerais

Yaguara | Branca - Rio Grande do Sul

Yaguara Orgânica | Blend de Inox 

e Carvalho Europeu - Rio Grande do Sul

Santa Terezinha Sassafráz | Canela 

Sassafráz - Espírito Santo    

shochu
Bebida Destilada 

Japonesa

28

28

28

32

32

28

36

54

46

78

48

32

65

98

68

98

18

62

18

22

68
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rum

Bacardi Branco/Oro | Santiago de Cuba - Cuba

Bacardi 8 años | Dark Rum - Puerto Rico

Sailor Jerry | Spiced Rum - Caribbean   

Angostura 5 anos | Caribbean Rum - Trinidad e Tobago

Appleton | Spiced Rum - Jamaica 

Botucal Diplomático | Dark Rum - Venezuela

Havana Club 7 anos | Dark Rum - Cuba  

Zacapa 23 | Dark Rum - Guatemala   

Zacapa XO | Solera Gran Reserva - Guatemala

Ketel One | Netherlands

Grey Goose | France

Ciroc | France

Belvedere | Poland 

Maker's Mark
Wild Turkey
Woodford Reserve
Bulleit Bourbon

Kakubin 
Hakushu 12 anos
JW Red Label
JW Black Label
JW Double Black

Stella Artois
Heineken
Miller
Kirin
Corona
Sapporo | 341ml

Jeffrey Niña Witbier 

gin

cachaça

22
36
26
38
46
78
32
48
126

26
46
46
52

48
28
58
32

32
86
28
32
42

11
11
11
12
15
21
18

vodka

american 
whiskey

whisky

cervejas
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SAKES

COQUETÉIS NAKKA
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Prove nossa receita tradicional 
ou escolha seu destilado e pergunte ao 
bartender as opções de frutas do dia. 

Caipirinha
Cachaça, limão e açúcar

Com Vodka Ketel One
Com Sake Hakutsuru Honjozo

24

28
28

Água mineral | com ou sem gás

Acqua Panna

San Pellegrino

Refrigerantes

Chá | Feel Good ou LIV

Água de coco

Suco natural
limão, laranja, abacaxi e melancia

Suco natural de tangerina

Suco de tomate

Suco de Uva Bordô Integral | 300ml 

Chá da casa gelado 

Café
Nespresso ou Café do Centro Peneira 19

Chá

não 
alcoólicos

caipirinhas

6

10

10

6

7

8

9

14

10

16

9

6

6
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honjozo

junmai

guinjo

nigori

sparkling

dainguinjo

240

240

275

510

450

130

210

145

210

290

310

240

245

310

350

390

430

680

220

250

120

135

115

125

30

30

33

44

62

54

66

60

Dose 
180ml

300ml720ml1,8l

250ml

HAKUSHIKA Honjozo

HAKUSHIKA Yamadanishiki

HAKUTSURU Josen

HAKUTSURU Josen Karakuchi

HAKUTSURU Tokusen Hisho Dry

HAKUTSURU Junmai Dry

HAKUTSURU Junmai Yamadanishiki

HAKUSHIKA Junmai Gold

HAKKAISAN Tokubetsu Junmai

TAKASAGO Junmai Taisetsu "Ice Dome"

HAKUTSURU Junmai Guinjo

JOZEN Mizuno Gotoshi (Jozen White)

DASSAI 50 Junmai Daiguinjo

HAKUTSURU "Yamadaho" Junmai Daiguinjo

HAKUTSURU Junmai Daiguinjo Nishiki

HAKKAISAN Daiguinjo

HAKUTSURU Daiguinjo Honjozo

HAKUTSURU "Sayuri" Junmai Nigori 

HAKUSHIKA Nigori "Snow Beauty"

OZEKI HANA-AWAKA Sparkling
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Veuve Clicquot Brut | Reims - França

Veuve Clicquot Rosé | Reims - França

Dom Perignon Brut | Reims - França

Bottega Millesimato Brut | Veneto - Itália

Chandon Réserve Brut | Garibaldi - Brasil

Chandon Brut Rosé | Garibaldi - Brasil

Miradou Rosé | IGP Méditerranée - França

Cuvée du Golfe 
de Saint-Tropez | Provence - França

M de Minuty | Provence - França

ALEMANHA
Fritz Haag Riesling Trocken | Mosel

ARGENTINA
Pulenta La Flor Sauvignon Blanc | Mendoza

Cobos Felino Chardonnay | Perdriel

Catena Chardonnay | Mendoza

CHILE
Morandé Pionero 
Sauvignon Blanc | Valle de Casablanca

Mancura Guardian Reserva 
Chardonnay | Valle de Casablanca

Leyda Reserva Chardonnay | Valle de Leyda

Matetic Corralillo 
Sauvignon Blanc | San Antonio

Leyda Lot 4 
Sauvignon Blanc | Valle de Leyda

ESTADOS UNIDOS
Redtree Chardonnay | California

champagne

vinho
branco

espumantes

vinho
rosé

vinho
tinto

750ml 375ml

415
540
1.100

100
105
110

120

140
175

220

120
145
150

70

90
100

120

290

120

SE BEBER, NÃO DIRIJA | Lei Estadual nº 15.428/2014

PORTUGAL
Terras de Fialho | Dão

Pedra Cancela Seleção do Enólogo | Dão

ESPANHA
Abad Dom Bueno Godello | Bierzo

NOVA ZELÂNDIA
Saint Clair Vicar's Choice Sauvignon Blanc | Marlborough

FRANÇA
Henri Bourgeois Petit Sauvignon Blanc | Loire

Andre Delorme Bourgogne Chardonnay | Bourgogne

Willian Fèvre Chablis | Bourgogne

Henri Bourgeois Sancerre Les Baronnes | Loire

ITALIA
San Marzano Il Pumo Sauvignon 
Malvasia Salento | Puglia

Garofoli Anfora Verdicchio Dei Castelli di Jesi | Marche

Mazzei Belguardo Vermentino | Toscana, Chianti

Feudo Maccari Grillo | Sicilia, Noto

Terras de Fialho | Alentejo - Portugal

San Marzano Il Pumo Primitivo Salento | Puglia - Itália

Zorzal Terroir Unico 
Cabernet Sauvignon | Gualtallary-Tupungato - Argentina

Humberto Canale 
Pinot Noir | General Roca - Patagonia - Argentina

Catena Malbec | Mendoza - Argentina

Leyda Reserva Pinot Noir | Valle de Leyda - Chile

Koyle Gran Reserva Syrah | Colchaga - Chile 

Redtree Pinot Noir | California - Estados Unidos

Bouchard Bourgogne Pinot Noir  
La Vignée | Bourgogne - França

vinho
branco

95
100

110

195

150
185
305
310

90
95
125
145

100
105

110

120
150
115
125
140

225

750ml 375ml 187ml187ml
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Instagram: restaurantenakka

ITAIM
Rua Pedroso Alvarenga, 890
Itaim Bibi, São Paulo - SP
Telefone (11) 2594-2577

JARDINS
Rua Padre João Manuel, 811
Cerqueira César, São Paulo - SP
Telefone (11) 2594-4444




